
SPANISH OMELETTE
Pepperoni, potatoes, mozzarella, sourdough 

NOMAD OMELETTE
Spinach, mozzarella, spring onions, red & green 
bell pepper, hash brown

TURKISH EGGS 
Tzatziki, romesco, za’atar, chili oil 

YEMENI EGGS
Red zhoug, cream cheese
 
FULL NOMAD BREAKFAST 
Scrambled eggs, sausage, asparagus, portobello 
mushroom, avocado, oven dried tomatoes & rye 
sourdough 
Add crispy bacon 2.2

WHIPPED EGGS
Toasted rye sourdough
Add crispy bacon 2.2
Add Beef sausage 1.4
Add Available       0.6 /      1.8

TRUFFLE SCRAMBLED EGGS 
Asparagus & bacon, rye sourdough
Available       1.8

NOMAD BENEDICT
Smoked short rib beef, poached eggs, mustard 
hollandaise on toasted English muffins
Substitute beyond meat brisket      1.2
Available      1.8

AVOCADO & POACHED EGGS ON 
TOASTED SOURDOUGH
Rocket salad 
Available      1.8

MONKEY BREAD 
Honeycomb, geymar

NOMAD FLATBREAD
Scrambled eggs, mehyawa, za’atar 

LABNEH ZA’ATAR FLATBREAD 
Mozzarella, pomegranate molasses

LABNEH HOT HONEY FLATBREAD
Mozzarella

BAKED HALLOUMI FLATBREAD
Add Honey 0.5  
Add Za’atar 0.5

MEHYAWA, CREAM CHEESE 
FLATBREAD
CREAMY SPINACH FLAT BREAD
Caramelized onion, parmesan cheese
Available        0.6  
ZA’ATAR MANA’EESH 
Available       0.6

ZA’ATAR KASHKAVAL MANA’EESH 
Available       0.6

NOMAD KHACHAPURI 
Egg, mozzarella, cheddar, sesame 
Add crispy bacon 1.2
Add truffle & mushrooms 1.8

From the oven 

3.5

4.0

3.5

5.5

3.0

3.8

3.8

3.3

5.5

GF

GF

GF

3.8

NOMAD DUTCH PANCAKE
Berries, cream & chocolate sauce 
WOOD FIRE CHURRO TOAST
Vanilla ice cream, chocolate dipping sauce 

CATALAN FRENCH TOAST 
Burnt caramel, maple syrup and ice cream

PANCAKE ROYALE
Hazelnut sauce, corn Flakes ice cream

BANOFFEE PANCAKE
Pancakes topped with toffee sauce, bruleed 
banana & biscuit crumb 
Available      0.6

CLASSIC PANCAKES 
Chantilly vanilla cream, mixed berries 
compote & maple syrup 
Add crispy bacon 2.2
Available      0.6

Sweet

5.5

5.5

7.2

4.5

5.5

5.0

GF

GF

NOMAD PASTRY BASKET 
Canelé, pain au raisins, croissant, chocolate 
chip muffin, pain au chocolate & mix berries 
compote 

CORNBREAD & MARMITE BUTTER
MUFFINS 
Blueberries or banana & chocolate chip

CROISSANT, COMPOTE & BUTTER 
CHOCOLATE CROISSANT
 
ALMOND CROISSANT
CANELÉ
Caramel, vanilla

SEED CRACKER, SMOKED LABNEH 

Bakery 
4.4

2.4

GF

1.6

1.9

2.4

2.4

2.8

1.2

CRISPY BACON
HASH BROWN
BEEF SAUSAGE 
SOURDOUGH BREAD
KETO BREAD
 
AVOCADO 

Sides
2.2
2.5
1.4
1.4
2.2
1.5

GF

Eggs

5.5

5.8

4.5

5.5

K

6.8

3.5

6.8

6.8

5.8

GF K

K

K

Specialities 

SHARING PLATTER
Labneh, za’atar, Yemeni hummus, beetroot 
hummus, quinoa falafel.

BURRATA ROYALE
Pistachio pesto, cherry tomatoes, pickled 
onions, raspberries, sourdough

FOUL MADAMES
Tahini, za’atar, pickled jalapeño
Add eggs 1.0

EGG DIP
Eggs, caramelized onion, sriracha dip sauce, 
hashbrown 

TRUFFLE DIP
Scrambled eggs, mushroom & truffle paste, 
hashbrown 

CROQUE MADAME
Toasted beef ham & gruyere, brioche sandwich 
topped with cheese sauce & sunny side up egg 

CROISSANT SCRAMBLED EGGS  
Turkey bacon

SHAKSHOUKA 
Eggs, red pepper sofrito, muhammara, smoked 
labneh, sourdough 
Available      0.6 /       1.8

ARNOLD EGGS
Beef Wagyu stew, bechamel, butter masala 

CHICKEN WAFFLE
Korean BBQ sauce, chilli honey, fried egg

SAUSAGE ROLL BITES
Thousands island sauce, mustard

9.9

6.5

6.0WOOD FIRE BAKED FETA POT
Cherry tomatoes, eggs, parmigiana sauce, basil

6.5

5.9

5.9

4.0

ALMOND BUTTER ACAI BOWL
Mixed berries, banana, granola, coconut 
flakes 
Available      0.6

PEANUT BUTTER ACAI BOWL
Strawberries, banana, granola & cacao nibs 
Available      0.6 

CHIA PUDDING 
Mixed berries, coconut cream, mango & 
passionfruit 
Add yogurt 0.6
Add granola      0.4

GF

Healthy bowls

GF

GF

Bagels and Pretzels
NEW YORKER
Scrambled eggs, bacon & cheddar cheese

CALIFORNIAN
Smoked turkey breast, avocado, bacon, 
lettuce, tomato, mustard mayonnaise

CLASSIC
Served with cream cheese

WAGYU PASTRAMI PRETZEL
Pretzel bun, butter mustard, pickled 
cucumber 
Add egg 0.5 

SALMON PRETZEL
Cream cheese, beetroot cured salmon, roe
 

4.7

5.2

3.3

Hand rolled, all natural

6.8

7.7

Weekdays 8am-12am
Weekends 8am-1pm

GF Gluten Free Dairy Nuts Keto Price inclusive of 10% vatVeganV D N K Follow nomadeatery to find out more

BREAKFAST SLIDERS 
Scrambled eggs, wagyu beef, cheddar 
cheese, pickle green guindilla. 

7.7

5.0

5.5

6.2

4.0

7.8

7.0

3.8

GF K

3.8



الحلويات
بان كيك نوماد الهولندي

NOMAD DUTCH PANCAKE
توت، كريمة وصلصة شوكولاتة

توست تشوروز مخبوز على الخشب
WOOD FIRE CHURROS TOAST

آيس كريم فانيليا، صلصة غمس شوكولاتة
الخبز المحمص الفرنسي الكاتالوني

CATALAN FRENCH TOAST
ركاميل محروق، رشاب القيقب المكرز وآيس ركيم

بان كيك رويال
PANCAKE ROYALE 

صلصة البندق، ايسكريم السيريال
بان كيك بنوفي

BANOFFEE PANCAKE
بان كيك مغطاة بصلصة توفي، موز محروق وفتات بسكويت

 متوفر خيار          0.6

بان كيك كلاسيكي
CLASSIC PANCAKES

كريمة فانيليا شانتيلي، كومبوت توت مختلط وشراب القيقب
إضافة لحم مقدد  2.2

 متوفر خيار          0.6

5.5

5.5

7.2

4.5

5.5

5.0
GF

GF

GF Gluten Free Dairy Nuts Keto Price inclusive of 10% vatVeganV D N K Follow nomadeatery to find out more

مونكي بريد
MONKEY  BREAD
قرص العسل، قيمار

خبز نوماد
NOMAD FLATBREAD

بیض خمفوق، مهياوة، زعرت
زبخ ةنبل وزرتع

LABNEH ZA’ATAR FLATBREAD
ومزاریلا، دبس الرمان

زبخ ةنبل وعسل حار
LABNEH HOT HONEY FLATBREAD

ومزاریلا
زبخ حيمول وبخمز

BAKED HALLOUMI FLATBREAD
أضف عسل 0.5

أضف زرتع 0.5

زبخ مهياوة، جةنب ركیةم
MEHYAWA, CREAM CHEESE FLATBREAD

 فلات بريد السبانخ الكريمي
CREAMY SPINACH FLAT BREAD 

بصل مكرمل، جبنة بارميزان 
 متوفر خيار          0.6

مناقيش زعتر
ZA’ATAR MANA’EESH 

 متوفر خيار          0.6

مناقيش زعتر كشكافل
ZA’ATAR KASHKAVAL MANA’EESH 

 متوفر خيار          0.6

خاشابوري نوماد
NOMAD KHACHAPURI

بیض، ومزاریلا، شیدر، سمسم
إضافة لحم مقدد   1.2 

إضافة فطر و ترافل   1.8

3.5

4.0

3.5

5.5

3.0

3.8

3.3

3.8

5.5

3.8

من الفرن

GF

GF

GF

آاسي دبزبة اوللز
ALMOND BUTTER ACAI BOWL

أنواع من التوت، ومز، رجالاون، راقئق جوز الهند
 متوفر خيار          0.6

آاسي دبزبة اوفلل السوداين
PEANUT BUTTER ACAI BOWL
رفاوةل، ومز، رجالاون وراقئق اكاكو

 متوفر خيار          0.6

GF

GF

أطباق صحية
5.9

5.9

4.0 بودينغ الشيا
CHIA PUDDING

أنواع من التوت، ركیةم جوز الهند، نامجو و كافھة باشن فروت 
إضافة زبادي 0.6 

GFإضافة جرانولا         0.4  

بيكون مقرمش
CRISPY BACON

هاش براون
HASH BROWN

نقانق
BEEF SAUSAGE 

خبز ساوردو
SOURDOUGH BREAD

خبز كيتو
KETO BREAD

أفوكادو
AVOCADO 

ال�طباق الجانبية
2.2

2.5

1.4

1.4

2.2

1.5
GF

نيويوركر
NEW YORKER

بيض مخفوق، لحم مقدد، جبنة شيدر

معـد يدويًًا، طبيعي

خبز البيغل
4.7

5.2

3.3

واجيو بسطرمة البريتزل
WAGYU PASTRAMI PRETZEL

خبز البريتزل، زبدة الخردل، خيار مخلل
إضافة بيض 0.5 

ربیزتل كمس السوملن
SALMON PRETZEL

ةنبج ركیةم، سوملن وبصمغ نبلابجر، فاكیار

7.7

6.8

سلايدرز الإفطار
BREAKFAST SLIDERS

بيض مخفوق، لحم واغيو، جبنة شيدر، مخلل، فلفل غينديلا الأخضر 

 جبنة الفيتا المخبوزة على نار الخشب
WOOD FIRE BAKED FETA POT 

طماطم كرزية، بيض، صلصة بارميزان، ريحان

ال�طباق المميزة

9.9

6.5

6.0

7.7

5.0

5.5

6.2

4.0

7.8

GFK

7.0

6.8

3.8

3.8

البيض

5.5

5.8

4.5

6.8

3.5

6.8

6.8

5.8

K

K

K

K

GF

بيض بالطريقة الإسبانية
SPANISH OMELETTE

بيبروني، بطاطس، موزاريلا ،خبز الساوردو
أمليت نوماد

NOMAD OMELETTE
سبانخ، موزاريلا، بصل أخضر، فلفل أحمر وأخضر، هاش براون

بيض تركي
TURKISH EGGS 

تزاتزيكي، روميسكو، زعتر ،زيت شطة
بيض يمني

YEMENI EGGS
زهوغ أحمر، جبنة كريمية
فطور نوماد الكامل

FULL NOMAD BREAKFAST 
 بيض مخفوق، نقانق، هليون، فطر بورتوبيللو، أفوكادو، طماطم

مشوية، خبز ساوردو
 متوفر خيار          1.7

بيض مخفوق
WHIPPED EGGS

يُُقدّّم مع خبر الجاودار المخمر المحمّّص
إضافة بيكون مقرمش   2.2
إضافة نقانق لحم البقر   1.4

 متوفر خيار          0.6           1.8         

بيض مخفوق بالكمأة على خبز الساوردو
TRUFFLE SCRAMBLED EGGS 

الهليون مع شرائح لحم البقر، خبز الجاودار المخمر
           متوفر خيار            1.8        

بيض بنديكت نوماد
NOMAD BENEDICT

 لحم بقر قصير، بيض مسلوق، صوص هولنديز بالخردل، خبز  
استبدال اللحم بـ بريسكت نباتي          1.2  

 متوفر خيار          1.8

أفوكادو وبيض مسلوق على خبز ساوردو
AVOCADO & POACHED EGGS ON  TOASTED SOURDOUGH

سلطة جرجير
 متوفر خيار          1.8

5.5

سلة مخبوزات نوماد
NOMAD PASTRY BASKET

  كانيلي، ابن أو رایزن، ركواسون، نفام راقئق اةتلاوكوشل، ابن أو
ةتلاوكوش عم وبموكت التوت

خبز الذرة مع زبدة مارمايت
CORNBREAD & MARMITE BUTTER

فامن
MUFFINS

توت أزرق أو موز ورقاقئ الشوكولاتة 
 كرواسون مع كومبوت وزبدة

CROISSANT, COMPOTE & BUTTER 

كرواسون بالشوكولاتة 
 CHOCOLATE CROISSANT

كرواسون باللوز 
ALMOND CROISSANT

كانيلي
CANELÉ

 كراميل، فانيليا
مقرمشات البذور مع لبنة مدخنة

SEED CRACKER, SMOKED LABNEH

4.4

1.6

1.9

2.4

2.4

1.2

2.8

2.4

المخبوزات

GF

 كاليفورنيان
CALIFORNIAN

صدر تركي مدخن، أفوكادو، لحم مقدد، خس
 طماطم، مايونيز بالخردل 

 كلاسيك 
CLASSIC

يقدم مع جبنة كريمية

طبق ااشملرةك
SHARING PLATTER

ةنبل، زعرت، صمح یينم، صمح نبجر، فلالف كیونا
بوراتا رويال

BURRATA ROYALE
بیوتس تسفق، طماطم ركزیة، لصب للخم، وتت

فول مدامس
FOUL MADAMES

طحينة، زعتر، مخلل الهالبينو
إضافة بيض 1.0 

ساندويتش ديب البيض
EGG DIP

بیض، لصب لمركم، ةصلص سمغ سریرااشت، ھاش رباون
ساندويتش ديب الترافل 

TRUFFLE DIP
بیض خمفوق، عمجون رطف ومكأ، هاش رباون

كروك مادام
CROQUE MADAME

 سدناویتش محل رقب وشمي وةنبج رغوییر، بخز ربیوش طغمى
ةصلصب الجةنب وبیةض لقمیة

ركواوسن بیض وفخمق
CROISSANT SCRAMBLED EGGS

بیوكن كيرت
شكشوكة 

SHAKSHOUKA
بيض، صلصة السوفريتو بالفلفل الاحمر،محمرة، لبنة

مدخنة، خبز ساوردو 
 متوفر خيار          0.6           1.8         

بيض أرنولد
ARNOLD EGGS

لحم واغيو، بشاميل، زبدة ماسالا
وافل بالدجاج

CHICKEN WAFFLE
ةصلص ابربیكیو وكریة، علس احر، بیةض لقمیة

ربیزتل كمس السوملن
SALMON PRETZEL

ةنبج ركیةم، سوملن وبصمغ نبلابجر، فاكیار
بايتس رول السجق

SAUSAGE ROLL BITES
صوص ثاوزند آيلاند وخردل

6.5



Sides
FRIES
Add truffle 1.2

OVEN ROASTED BROCCOLI
Romesco sauce

CURLY FRIES

CREAMY MASHED POTATO
Crispy bacon 

ROASTED ROSEMARY BABY POTATOES 
CREAMED SPINACH
ROCKET & PARMESAN SALAD
GRILLED CORN
Sour cream

1.7

3.3

2.2

1.7

2.2

1.9

2.2

2.2

GF

GF

GF

GF

GF

GF

GF

GF Gluten Free Dairy Nuts Keto Price inclusive of 10% vatVeganV D N K Follow nomadeatery to find out more

NOMAD BREAD BASKET
Pretzel bun, koulouri, seed crackers

YEMENI HUMMUS
Spicy red chimichurri, capers , coriander
Available        0.6

AVOCADO HUMMUS
Sesame, pistachio, pita bread
Available        0.6

BASIL LABNEH
Zaatar, pistachio
Available        0.6

BURRATA ROYAL
Pistachio pesto, cherry tomatoes, pickled onions,
raspberries, sourdough

KIMCHI AND TOMATO SOUP
Sourdough cheese toast

EGGPLANT MISO MILANESE
Labneh, sweet and sour sauce, spring onions, sesame

SMOKED CHICKEN STRIPS
Honey & sesame dressing 

CRISPY WANTONS 
Smoked beef brisket, smoked labneh, hoisin sauce 

PRAWN TOAST 
Sesame, spicy Chick-Fil-A sauce

Starters
3.9

4.0

3.0

4.0

9.9

4.0

4.4

3.6

6.8

6.0

GF

GF

GF

V

From the oven
TRUFFLE PIZZA
Mozzarella cheese, potato, truffle paste & mushroom
Available        0.6 /       1.5

MARGHERITA PIZZA	  
Tomato, basil, mozzarella
Available        0.6 /       1.5

PEPPERONI PIZZA 
Stracciatella, tomato, hot honey

SHORT RIBS PIZZA
BBQ sauce

7.8

5.9

6.5

7.5

GF

GF

QUINOA FALAFEL SALAD 
Beetroot hummus, baby spinach & chickpeas 

STRAWBERRY DATE FETA SALAD
Kale, baby spinach, pomegranate seeds & balsamic 
dressing

CRISPY CHICKEN SALAD
Cucumber, peanut, sesame dressing, spring onion, 
mint leaves

SMOKED CHICKEN CAESAR SALAD 
Lettuce, semi-dried tomatoes, parmesan 
shavings, caesar dressing

Salads
5.5

6.7

5.5

6.7

GF

Mains
GF 8.2

HOT STONE RICE
Rice, kimchi, sautéed wild mushrooms, fried 
egg & sesame
Add chicken 1.7
Add beef 5.5 

KIMCHI NOODLES
Udon noodles, chicken, prawns, kimchi & 
creamy tomato sauce

CHICKEN STROGANOFF
White rice

GF

7.7

7.5

6.8

KOREAN CHICKEN BURGER 
Asian slaw, cheddar cheese, kimchi mayo

4.8

MUSHROOMS AND CHICKEN RISOTTO
Wild mushrooms, roasted chicken medallions, 
parmesan
Add truffle 2.5

AU JUS BURGER
Cheddar cheese, thousand island, bordelaise sauce

WAGYU STEAK SANDWICH 
Wagyu , Swiss cheese, horseradish, gravy

WAGYU PASTRAMI PRETZEL
Pretzel bun, butter mustard, pickled cucumber 
Add egg 0.5 

SHORT RIBS RISOTTO 
STEAK DIANE
Beef tenderloin in classic Diane sauce
& shoestring fries

STEAK FRITES
Served in a herbed butter sauce.

SEA BREAM
Escabeche sauce, chermola, chilli, coriander

ROASTED SEA BASS
Crushed baby potatoes, warm tartar sauce

GF

GF

GF

GF

8.0

11.0

12.0

7.7

15.0

9.9

13.5

Bold, Urban 
& Curious

Dining at Nomad?

Pasta
NOMAD PENNE
Mix sauce, sundried tomato, mushroom
Add chicken 1.7
Add prawns 2.5
Available        0.6

TRUFFLE & MUSHROOM CAPELLINI
NOMAD RIGATONI 
Parma rosa sauce, burrata
Available        0.6

WAGYU LASAGNA
Wagyu beef ragu, parmesan cheese

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE 
Prawns, sea bream, mussels, clams
Available        0.6

7.0

8.8

8.8

12.0

GF

GF

8.5GF

11.0

GF



GF Gluten Free Dairy Nuts Keto Price inclusive of 10% vatVeganV D N K Follow nomadeatery to find out more

3.9

4.0

3.0

4.0

9.9

4.0

4.4

3.6

6.8

6.0

سلة خبز نوماد
NOMAD BREAD BASKET

كعكة البريتزل، كولوري، بسكويت البذور
حمص أفوكادو

AVOCADO HUMMUS 
سمسم، فستق، خبز بيتا

 متوفر خيار          0.6

 حمص يمني
YEMENI HUMMUS 

 تشيميتشوري أحمر حار، كبر، كزبرة
 متوفر خيار          0.6

 لبنة بالريحان
BASIL LABNEH 

زعتر، فستق
بوراتا رويال

BURRATA ROYALE
بيستو الفستق، طماطم كرزية، بصل مخلل، توت بري، عجين مخمر

شوربة الكيمتشي والطماطم
KIMCHI AND TOMATO SOUP 

توست بالجبنة المخمره
الباذنجان ميسو ميلانيز

EGGPLANT MISO MILANESE 
لبنة، صلصة حلوة وحامضة، بصل أخضر، سمسم

  قطع الدجاج المدخن
SMOKED CHICKEN STRIPS 

صلصة العسل والسمسم
فطيرة باللحم المقرمشة

CRISPY WANTONS 
لحم بقري مدخن، لبنة مدخنة، صوص هويسن

 متوفر خيار          0.6

توست الجمبري
PRAWN TOAST 

سمسم، صوص تشيك فيل أي

المقبلات

GF

GF

GF

السلطات
سلطة الفلافل بالكينوا

QUINOA FALAFEL SALAD
حمص بالشمندر الأحمر، سبانخ صغيرة، حبوب الحمص

سلطة الفراولة مع جبنة الفيتا
STRAWBERRY DATE & FETA SALAD

كيل، أوراق السبانخ الصغيرة، بذور الرمان، تتبيلة البلسميك
سلطة الدجاج المقرمشة

CRISPY CHICKEN SALAD
خيار، صلصة السمسم، بصل أخضر، أوراق النعناع

سلطة دجاج سيزر المدخن
SMOKED CHICKEN CAESAR SALAD

خس، طماطم شبه مجففة، قطع من جبنة البارميزان، تتبيلة السيزر

5.5

5.5

6.7

6.7

GF

بطاطس مقلية
FRIES

أضف الكمأة 1.2

 بروكلي مشوي بالفرن
OVEN ROASTED BROCCOLI

 بطاطس ملفوفة مقلية
CURLY FRIES

ال�طباق الجانبية

GF

GF1.7

3.3

2.2

ال�طباق الرئيسية

 أرز حجري ساخني
HOT STONE RICE

أرز، كيمتشي، فطر بري سوتيه، بيض مقلي وسمسم
أضف الدجاج 1.7

 نودلز كيمتشي
KIMCHI NOODLES

نودلز أودون، دجاج، روبيان، كيمتشي، وصلصة طماطم كريمية
ستروجانوف دجاج

CHICKEN STROGANOFF
أرز أبيض 

 متوفر خيار          0.6

7.7

7.5

6.8

أضف الحم  5.5

GF

ريزوتو بالفطر والدجاج
MUSHROOMS AND CHICKEN RISOTTO

فطر بري، ميداليات من لحم الدجاج، جبنة بارميزان
أضف ترافل 2.5

8.2 GF

برجر الدجاج الكوري
KOREAN CHICKEN BURGER

سلطة الملفوف الآسيوية، جبن الشيدر، مايونيز كيمتشي
أو جوس برجر

AU JUS BURGER
جبنة شيدر، ثاوزند آيلاند، بورديليز

ساندويتش ديب ستيك فرنسي
WAGYU STEAK SANDWICH

واغيو، جبنة سويسرية، فجل حار، مرق
واجيو بسطرمة البريتزل

WAGYU PASTRAMI PRETZEL
خبز البريتزل، زبدة الخردل، خيار مخلل

إضافة بيض 0.5 

ريزوتو بالأضلاع
SHORT RIBS RISOTTO

شريحة لحم ديان
STEAK DIANE 

لحم بقري تندرلوين في صلصة ديان الكلاسيكية والبطاطا المقلية
شريحة لحم وبطاطا مقلية

STEAK AND FRIES
يقدم في صلصة زبدة بالأعشاب

الدنيس البحري
SEA BREAM 

صلصة اسكابيتشي، شيرمولا، فلفل حار، كزبرة
سي باس مشوي

ROASTED SEA BASS
 بطاطس صغيرة مهروسة، صلصة تارتار دافئة

4.8

8.0

11.0

12.0

7.7

15.0

13.5

8.5

GF

GF

GF

GF

GF9.9

من الفرن
بيتزا الترفل

TRUFFLE PIZZA
جبن موتزاريلا، بطاطس، معجون الكمأة، فطر بري 

 متوفر خيار          0.6           1.8         

7.8

GF

بيتزا المارجريتا
MARGHERITA PIZZA

طماطم، ريحان، جبن موتزاريلا
GF متوفر خيار          0.6           1.5         

5.9

بيتزا ببروني
PEPPERONI PIZZA

ستراتشياتيلا، طماطم، عسل حار
شورت ريبس بيتزا
SHORT RIBS PIZZA

صلصة باربيكيو

6.5

7.5

نوماد بيني
NOMAD PENNE

صلصة وردية، طماطم مجففة، فطر

كابيليني الفطر و الكمأة
TRUFFLE & MUSHROOM CAPELLINI

نوماد ريجاتوني
NOMAD RIGATONI
صلصة بارما روزا، بوراتا

 متوفر خيار          0.6

واجيو لازانيا
WAGYU LASAGNA 

لحم واغيو راجو، جبنة بارميزان
سباغيتي بالمأكولات البحرية

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE 
روبيان، سمك، بلح البحر، محار

 متوفر خيار           0.6

واجيو لازانيا
WAGYU LASAGNA 

لحم واغيو راجو، جبنة بارميزان

أضف الدجاج 1.7
أضف الروبيان 2.5

 متوفر خيار          0.6

باستا

7.0

7.5

8.8

8.8

12.0

11.0

GF

GF

GF

بطاطس صغيرة محمصة بإكليل الجبل
ROASTED ROSEMARY BABY POTATOES

سبانخ بالكريمة
CREAMED SPINACH

سلطة الجرجير وجبنة البارميزان
ROCKET & PARMESAN SALAD

ذرة مشوية
GRILLED CORN

مع الكريمة الحامضة

2.2

1.9

2.2

2.2

GF

GF

GF

بطاطس مهروسة بالكريمة
CREAMY MASHED POTATO

مع اللحم المقدد المقرمش

GF1.7



Gahwa 5.8
 
Nomads Special Home-Blend Arabic coffee 
served in a dallah infused with notes of 
saffron & cardamom NOMAD BLEND

Served with 3 stuffed Medjool dates 
(Pistachio, chocolate, hazelnut)

SET OF 3 | 
SET OF 6 |

Infusions and Teas 
Please ask for our tea selection

ENGLISH BREAKFAST 
 
NOMAD BLEND 
 
EARL GREY 
 
CHAMOMILE 
JASMINE
GREEN 
 
DAILY TEA SELECTION

2.5
 
2.5
 
2.5
 
2.5
2.5
2.5
 
2.5

Espresso
Based Drinks 
Dairy free available upon request 
(Almond/Hazelnut/Oat Milk/Coconut) 0.5 / 
Extra Shot 0.7

ESPRESSO 
DOPPIO 
LONG BLACK
AMERICANO
ICED AMERICANO
MACCHIATO

CAPPUCCINO
LATTE 
MOCHA 
FLAT WHITE
CORTADO

2.5
2.8
2.8
2.7
2.0

1.6
2.0
2.0
1.6
2.0
1.7

2.4
4.6

SYPHON

AEROPRESS

CHEMEX

V60

Mocktails
PINK LADY
Lemon, roses, elderflower, lychee, ginger, 
sparkling water

TOKYO RITUAL
Melon, lychee, green tea

PASSION FRUIT MOJITO
Orange, mint, passion fruit

MOROCCAN MINT
Homemade Moroccan ice tea lemonade

STRAWBERRY & BASIL SPRITZER
Lemon, fresh strawberries and sparkling water

YUZU TONIC 
Cucumber, lime, lemon, tonic water

Specialties
COFFEE TONIC 
FREDDO CAPPUCCINO
COLD BREW 
TURKISH COFFEE
BELGIAN CHOCOLATE
Hot or cold

SPANISH LATTE 
Hot or cold

VEGAN DALGONA 
Oat milk

2.8
2.8
2.8
2.5
2.8

2.8

2.8

2.8

2.8

2.8

2.4

2.5

2.8

Matcha
MATCHA LATTE 
COLD FOAM
COCONUT CLOUD
STRAWBERRY MATCHA
BLUEBERRY MATCHA
YUZU MATCHA LEMONADE

3.2
3.2
3.2
3.2
3.2
3.2

Mastiqua 
ORIGINAL
LEMONADE
SOUR CHERRY

Water
STILL WATER  
Small - 1.7       Large - 2.8

SPARKLING WATER  
Small - 1.7       Large - 2.8

Soft Drinks 
COKE
Regular, light, zero

FANTA
SPRITE
SPRITE LIGHT
GINGER ALE

Fresh Juices
ORANGE JUICE
ALL GREEN
Green apple, kale, cucumber, celery

ALL RED
Red apple, beetroot, carrot

CARROT & GINGER
Carrot, orange, ginger

2.4
2.6

2.6

2.6

1.5
1.5

1.5

1.5
1.5

2.0
2.0
2.0

Price inclusive of 10% vat Follow nomadeatery to find out more

Drip Coffee
COFFEE BREWING METHODS 2.8

GF Gluten Free DairyVeganV D N



5.9

5.9

ALMOND BUTTER ACAI BOWL
Mixed berries, banana, granola, coconut 
flakes 
Available      0.6

PEANUT BUTTER ACAI BOWL
Strawberries, banana, granola & cacao nibs 
Available      0.6 

GF

Acai bowls

CARROT CAKE 
Ginger & carrot ice cream

SAN SEBASTIAN CAKE
Served with chocolate sauce (optional)

FLOURLESS CHOCOLATE 
MOUSSE CAKE
OLD FASHION CHOCOLATE CAKE
PISTACHIO AND RASPBERRY CAKE
RUSSIAN HONEY CAKE
Available      0.6
BROOKLYN BLACKOUT
Black cacao

DATE & PISTACHIO MERINGUE 
ROULADE
UM ALI CAKE 

Follow nomadeatery to find out moreGF Gluten Free DairyVeganV D N

5.0
5.8

To Share
CREME CARAMEL
BAKED STRAWBERRY CHEESECAKE 

4.4CHOCOLATE MOUSSE
Whipped vanilla cream

Ice cream
AFFOGATO 
Vanilla ice cream, cookie & espresso
or Chocolate & hazelnut ice cream, coffee 
crumble & espresso

TOPPINGS
Oreo, pistachio, hazelnut, coffee crumble

SAUCES
Chocolate, caramel

HOMEMADE GELATO
Ask your server for our available flavours
      and       options are available
  

GF

3.8

0.4

0.4

CHOCOLATE BROWNIE
Miso butterschotch sauce, salted pecans, 
vanilla gelato
CHOCOLATE CHIP COOKIE IN A PAN 
Vanilla homemade gelato & strawberries

CANELÉ
Caramel, vanilla

4.0

3.9

3.3

3.9
3.9

3.9

3.9

3.9

3.9

4.4

4.4

GF

TIRAMISU
Lady fingers, coffee, mascarpone

GF

Desserts

1 SCOOP   1.4

2 SCOOPS   2.5

GF

GF

GF

Price inclusive of 10% vat

3.3

1.2


